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Mandehorm med fokus p madlavning og vinsmagning

Fredag d. 13. januar 2017

afholdes madlavningskursus for finere maend pa Bygholm Landbrugsskole,
Hattingvej 49, 8700 Horsens.

Julegave idé til farmand eller bare lidt selvforkzelelse til dig der har fortjent
det!!

Her vil du fa tips til en menu med fokus pa at stege den perfekte bof!!
Vi starter kl. 16 med kaffe, kage og roverhistorier
omkring kl. 17:30 gar vi i kekkenet.

Forret Bagt torsk med sauce tartar og spred rugbred
Hovedret Langtidsstegt limousinefilet m/rodfrugter og pommes fondant
Dessert fEblecrum med creme anglaise

Vi spiser nar maden er klar. Der er 6-7 vine til menuen. Herefter gar aftenen
med hygge og mere snak om (limousine-) baller og lar.

Prisen er 685,- kr pr. person inklusiv mad og vine. Overnatning kan tilkebes
pris pr. person

315,- kr. for dobbeltvaerelser, inkl. morgenmad og

425,- kr. for enkelt vaerelse, inkl. morgenmad

Alle priserne er inkl. moms

Kokken pa Bygholm, Jonas Bernhardt er vaert for arrangementet.
Max deltagere antal 25 stk. da kekkenet ikke kan rumme flere.

Tilmelding til Jens Thaysen jt@bygholm.dk eller via vores hjemmeside.
Skynd dig, det er efter forst til mglle, dog senest d. 8 januar. oahol g
ygnoim



